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Beskrivelse

Mal

Malet med aktivitetsplanen er udvikling af viden og metoder, der kan hjeelpe virksomheder med hygiejnisk kritiske
produktionsmiljger med at reducere deres ressourceforbrug (vand, kemi og temperatur/energi) uden at ga pa
kompromis med hygiejne og sikkerhed. Aktiviteten har fokus pa ressourceforbrug ifm. rengerings- og
desinfektionsprocesser i produktionen og den betydning, det har for produktionsudstyrets levetid. Aktiviteterne vil
have en procesorienteret tilgang i forhold til hygiejne og vil afspejle integrerede produktionsprocesser i
industrivirksomheder og sundhedssektoren.

De primaere mal for aktiviteten i denne periode er videnhjemtagning og opstart af udviklingsaktiviteter, herunder
udvikling af metoder og veerktgjer, der bidrager til ressourceoptimering af hhv. processer ifm. renggring og
desinfektion af overflader og produktionsudstyr mhp. optimering af levetid.

Aktiviteterne bidrager til det overordnede mal for indsatsomradet om etablering af et tvaerfagligt
kompetencecenter for hygiejne, sundhed og produktsikkerhed igennem udvikling af metoder og veerktgjer, der
understgtter omstillingen til en mere baeredygtig produktion med et hgjt hygiejneniveau.

Indhold

Nedenstaende aktiviteter er planlagt i aktivitetsperioden:
Kompetenceopbygning, videnhjemtagning og vidensamarbejde:

¢ International videnhjemtagning om baeredygtig hygiejnisk produktion.

e Kortleegning af hygiejnekrav i farmaindustrien sammenholdt med hygiejnekrav i fadevare- og
sundhedssektoren.

e Videnhjemtagning om ikke-destruktive testmetoder, herunder fx vurdering af nye sensorprincipper til test
af optimal draenbarhed i produktionsudstyr mhp. lang levetid.

e Pabegynde indsamling af data fra fadevare-, pharma og/eller sundhedssektoren, herunder data omkring
renggringsprocedurer og -validering.

e Pabegynde arbejde med vurdering af nye materialers rengarlighed og udvikling af metoder til effektive
renggringsprocedurer.

Udvikling af teknologiske services:

e Udvikling af et set-up med brug af sensorer til at vurdere dreenbarhed af komplicerede ragrkonstruktioner
0g andet avanceret produktionsudstyr startes op.

e Pabegynde udvikling af sensorbaserede metoder til optimering af hygiejne i produktionen ifm. omstilling
til en mere ressourceeffektiv produktion, herunder udvikling af produktspecifikke set-up, der tager hgjde
for vanskelige produktmatricer.
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e Pabegynde preediktion af ressourceoptimal renggring ved anvendelse af indsamlet data fra
fremstillingsindustrien.

e Data vedr. "hygiejnefaktor” (jf. FT11.04) korreleres med testdata for renggrlighed i laboratorie set-up.

e Pabegynde casestudie om optimeret renggring af vanskelige produktmatricer i samarbejde med
industrivirksomhed.

e Pabegynde casestudie, hvor effektiviteten af renggringsproceduren sammenholdes med nye materialers
beskaffenhed i samarbejde med virksomhed.

Aktorer

Aktivitetsplanen er forankret i FORCE Technologys kompetencer inden for hygiejne og procesteknologi samt
testlaboratoriet for European Hygienic Engineering and Design. Den bygger pA FORCE Technologys
spidskompetencer og mangearige erfaring indenfor fadevaresikkerhed, produktsikkerhed, optimering af
renggring, renggringsvalidering, hygiejnisk design, sensorteknologi, dataevaluering og — analyse samt
materialeteknologi, herunder bade rustfrit stal og 3D printede overflader.

Der etableres samarbejde med DFM omkring renggrelighed af materialer fra produktionen, der har forskellige
overfladekarakteristika og der forventes endvidere samarbejde med DTU Food og KU Sund omkring desinfektion,
resistensdannelse og overlevelse af specifikke mikroorganismer i forhold til forskellige overfladekarakteristika. |
2021 planleegger vi endvidere samarbejde med Food & Bio Cluster Denmark samt Danmarks
Miljgteknologiklynge omkring ressourceoptimering og beeredygtig produktion.

Sammenhang med andre projekter (evt.)

FORCE technology planleegger at initiere og deltage i eksternt finansierede danske og/eller udenlandske FoU-
projekter/-programmer i perioden.

Folgegruppe

Der er nedsat en fglgegruppe med repraesentation af aktgrer fra hele gkosystemet. Fgrste mgde vil blive afholdt i
Q1 2021, hvor falgegruppen vil f4 en uddybende praesentation af indsatsomradet og de planlagte aktiviteter for
2021. Der vil blive afholdt min. 2 falgegruppemader arligt mhp. periodisk orientering af falgegruppen og dialog
omkring planer, fremdrift, aktiviteter og pa sigt resultater.

Formidling af resultater (evt.)

Den primaere malgruppe for videnformidling er fadevare- og farmaindustrien samt sundhedssektoren. Den
bredere, sekundaere malgruppe omfatter producenter af produktionsudstyr (leverandgrer af udstyrskomponeter,
sensorer og styring til dataintegration mv.), producenter af produkter og teknologier til optimering af hygiejne i
produktionsprocesser (renggrings- og desinfektionsmidler mv.) samt radgivere, som bl.a. laver projektering af nye
anleeg.

De konkrete videnspredningsaktiviteter bliver beskrevet i aktivitetsplan FT11.01 '@kosystem og videnspredning’.
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