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1) Manchettekst (kort resumé)

Fadevaresikkerhed er en vigtig konkurrenceparameter for fadevareindustrien. Fremtidssikringen af dette
kreever en integrering af fadevaresikkerhed i virksomhedskulturen og digitalisering af
fgdevaresikkerheden.

2) Aktiviteten kort (resumé)

Den danske fadevareeksports succes baseres blandt andet pa et meget hgijt niveau af fadevaresikkerhed,
hvor fgdevarerne produceres pa nogle af verdens mest avancerede produktionslinjer. Danmark har en
global styrkeposition inden for produktion af sikre fgdevarer (Food Nation Denmark, 2018) —en
styrkeposition, der skal fastholdes. Den internationale konkurrence og teknologiudviklingen presser dog de
danske fgdevarevirksomheder. De skal i en naer fremtid kunne imgdekomme krav til dokumentation af
fodevaresikkerhed pa tveers af virksomhedskulturen (Food Safety Culture). Food Safety Culture skrives p.t.
ind i de globale standarder for fadevaresikkerhed, som mange danske fadevarevirksomheder er
certificerede efter. Disse certificeringer er ngdvendige for at klare konkurrencen pa det globale marked.
Der findes ikke et veerktgj til maling af Food Safety Culture, som er tilpasset danske virksomheder i
forhold til den typiske opbygning af danske organisationer, ledelsessystemer, ansvar og befgjelser samt
virksomhedskultur generelt. Uden dette malevaerktgj kan danske virksomheder miste momentum i den
internationale konkurrence.

Digitalisering kan imgdekomme fadevareindustriens behov for at gare produktionen endnu mere
ressourceeffektiv og effektivisere dokumentation af fadevaresikkerhed. En digital tilgang til fedevaresik-
kerhed med mulighed for korrektioner i realtid er banebrydende, og antallet af kassationer og tilbagekal-
delser kan reduceres vaesentligt. Procesdata fra produktionen opsamles med fx 10T (Internet of Things)
teknologi, og med anvendelse af fx Al (kunstig intelligens) kan mikrobiologisk status pa basis af online
data Igbende vurderes. Det betyder, at en korrektion i realtid bliver mulig, og at der vil kunne varsles ved
gget risiko for kontaminering og/eller vakst af sygdomsfremkaldende bakterier i produktionen.

Denne aktivitetsplan udvikler pa den baggrund teknologiske serviceydelser til maling af Food Safety
Culture og digitalisering af fadevaresikkerheden. Den primare malgruppe for ydelserne udgeres af
certificerede danske fgdevarevirksomheder samt de mellemstore fadevarevirksomheder, hvor potentialet i
farste omgang vurderes at veere stgrst.

3) Markedsbehov, erhvervs- og samfundsmaessige potentialer

Internationalt er danske fadevarer synonym med hgj kvalitet og seerlig god produktionshygiejne. Som et
resultat deraf star den danske fadevareklynge for ca. 25% af Danmarks samlede vareeksport svarende til
ca. 166 mia. kr. Baseret pa vaeksten i den globale middelklasse forventer erhvervet en veaekst i eksporten af
fadevarer pa 30 - 50 mia. kroner (Food Nation Denmark). Der er dog flere nye krav og tendenser pa vej,
som kan udggre en potentiel barriere for fadevareindustriens videre veekst.

Pga. krav fra iser internationale kunder er mange danske fadevarevirksomheders ledelsessystemer
certificerede i henhold til globale standarder for bl.a. fadevaresikkerhed. Det seneste nye i disse standarder
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er introduktionen af Food Safety Culture. Ledelsessystemerne er i dag baserede pa HACCP (Hazard
Analysis and Critical Control Points), hvor relevante sundhedsfarer i produktionen styres pa rette sted i
processen. Denne styring skal veere malbar og dokumenterbar. Fremover suppleres dette af Food Safety
Culture, som inkluderer virksomhedernes veerdier, prioriteringer, kommunikation, adfeerd og uskrevne
regler. Der findes pa nuveerende tidspunkt ikke et tilbud til virksomhederne om uddannelse, maleredskaber
og radgivning indenfor Food Safety Culture.

Den primzare malgruppe for de nye ydelser inden for Food Safety Culture er de omkring 300 danske
fadevarevirksomheder, som allerede er certificerede i henhold til de globale standarder. Vi forventer, at
opna indgreb med en andel pa op til 40% af disse virksomheder indenfor 2-5 ar fra ydelsen er udviklet.
Teknologisk Institut har p.t. indgreb med omkring 30% af denne virksomhedsgruppe omkring radgivning,
maling og kurser pa de nuvaerende HACCP-baserede styringssystemer.

Tilsvarende er behovet for digitalisering af fedevaresikkerhed presserende. Det er blandt andet synliggjort
via en interviewundersggelse gennemfart af Teknologisk Institut i 2018. Her blev 170 fgdevarevirksom-
heder spurgt til forventninger vedr. krav til sporbarhed i de kommende ar. Syv ud af ti virksomheder
forventer, at kravene til sporbarhed gges. Op til 28% af de adspurgte virksomheder forventer at anvende
integrerede IT-systemer til sporbarhed. Der er saledes et tydeligt behov for udvikling af forskellige
konkrete digitale lgsninger, sa virksomhederne kan imgdekomme de fremtidige krav — uden samtidig at
drukne i registreringer og analyser.

Digitaliseringen af fadevaresikkerheden er relevant for alle virksomhedsstarrelser men grundet
kompleksiteten, forventes malgruppen i opstartsfasen at veere centraliseret omkring de mellemstore
fedevarevirksomheder. Malgruppen for disse ydelser vurderes saledes til op mod halvdelen af de 1400
virksomheder, der er i fadevareklyngen. Af disse ca. 700 virksomheder forventes et markedspotentiale pa
op til 10%.

Behovet for Food Safety Culture er i farste omgang bragt pa banen af de HACCP ERFA-grupper, som
Teknologisk Institut driver med ca. 100 virksomhedsmedlemmer fra fadevareindustrien. Derudover er
behovene blevet kommenteret og bekraftet via en lang reekke kommentarer pa www.bedreinnovation.dk.
Der kom ca. 40 kommentarer ind fra industrien og repreesentanter fra innovationsnetvark, hvor det isaer
kom frem, at det er afggrende for virksomhederne at vere pa forkant med at implementere krav fra
udlandet, og at Danmarks forspring inden for fadevaresikkerhed og dermed branchens konkurrencefordel
skrumper, hvis disse krav ikke imgdekommes. Kommentarerne understregede, at virksomhederne farst
opnar den fulde og enskede effekt af fadevaresikkerheden, nar den er indarbejdet i virksomhedskulturen.
De bekraftede, at der mangler et veerktgj til indarbejdelse af Food Safety Culture, som er tilpasset danske
forhold, som beskrevet ovenfor.

P& samme made viste kommentarerne pa Bedrelnnovation, at digitalisering er kommet pa
fadevarevirksomhedernes dagsorden. Det blev blandt andet papeget, at korrektion i realtid er et
gnskescenarie, og at man gerne vil derhen sa hurtigt som muligt. Kommentarerne viser, at det primzrt er
de store og mellemstore virksomheder, der her og nu er klar til denne udvikling, mens de lidt mindre ser
dette pa den lidt lzengere bane. Teknologisk institut har saledes en vigtig opgave i at danne bro mellem
teknologi og dataopsamling over til den daglige produktion hos ogsa de mindre virksomheder.

Aktivitetsplanen hanger teet sammen med de nationale strategier pa fadevareomradet. Fedevaresikkerhed
er identificeret som en af fem danske styrkepositioner (Food Nation Denmark) og betragtes dermed som

Resultatkontrakt 2019-2020, november 2018 G4-2


http://www.bedreinnovation.dk/

Teknologisk Institut G4 Fadevaresikkerhed 2.0

fundamental for eksportsuccesen. Pa det netop afholdte World Food Summit (august 2018) blev der aftalt
en samarbejdsplatform mellem Danmark og udvalgte lande omkring blandt andet fadevaresikkerhed, sa
omradet har international bevagenhed. Det samme peges der pé i fadevareklyngens strategi, "World-Class
Food Innovation Towards 2030”. Derudover er fgdevaresikkerhed identificeret som én af
indsatsomraderne i det nye fadevarenetveark, Danish Food Innovation. | fadevareklyngens strategi omkring
”Digital vaekst i Fodevareklyngen” understreges ligeledes vigtigheden af en succesfuld implementering af
digitale lgsninger i fadevarevirksomhederne. Her konkluderes det, at digitale lgsninger i
fadevareproduktionen er i hastig udvikling, og at integreringen af disse vil lgfte fadevaresikkerheden.

4) Videnspredning og inddragelse

Resultaterne af aktiviteterne i denne aktivitetsplan vil blive formidlet til fadevareindustrien gennem direkte
virksomhedsinddragelse via det indgreb Teknologisk Institut allerede har med markedet suppleret med
forskellige formidlingsaktiviteter. Hos den enkelte virksomhed vil malgruppen i hgj grad udgeres af
kvalitetsmedarbejdere fra fedevarevirksomhederne. Aktivitetsplanen understgttes konkret af disse
formidlingsaktiviteter:

Opleag og dialog pA HACCP ERFA-gruppemgader med virksomhedsmedlemmer
Mgder med virksomheder

Afholdelse af temadag pa Teknologisk Institut

Acrtikler i Teknologisk Instituts nyhedsbreve og Instituttets Linkedin side
Acrtikler i fagblade

Deltagelse og poster ved konferencer

Afholdelse af kurser

Online praesentationer.

Gennemfarelse af implementeringsforlgb med virksomhederne

Virksomhedsinddragelse prioriteres hgjt i denne aktivitetsplan. Inddragelsen sker pa flere niveauer
eksempelvis til HACCP-ERFA mgderne, hvor opnaet viden deles og debatteres. Der vil blive afholdt
mgder med virksomheder, som vil veere blandt de forste til at implementere ny teknologi og endelig vil der
vaere den direkte involvering af virksomheder, nar de udviklede ydelser skal testes. Denne inddragelse er
altafgarende for ydelsernes efterfglgende relevans, og for at ydelserne har et omfang, der passer til
SMVerne. Der afholdes 3-4 indlaeg pa relevante seminarer eller netvaerksmader arrangeret af Teknologisk
Institut. Der er i fgdevareindustrien veletablerede netveerk (fx HACCP netvaerk, Fiske-ERFA gruppe,
NOFA Allergennetvaerk), og disse netveerk vil veere centrale i forhold til formidling.

Der vil via Teknologisk Instituts nyhedsbreve blive udgivet to artikler pr. ar om aktivitetsplanens
resultater. Nyhedsbrevene nar samlet set ud til 2300 modtagere i agro- og fadevareindustrien. Der vil blive
publiceret mindst to popularvidenskabelige artikler i relevante fagtidsskrifter (fx Fadevaremagasinet, Food
Supply eller Plus Proces), hvor iseer SMV’erne er blandt leeserne.

Da Fgdevaresikkerhed 2.0 har flere elementer med international interesse, vil der blive udarbejdet et
konferencebidrag, der prasenteres ved en international konference fx ICOMST 2020 i Florida. Teknologisk
Institut har et langvarigt og teet samarbejde med danske universiteter som Kgbenhavns Universitet, Arhus
Universitet og Danmarks Tekniske Universitet. Mange studerende kommer til Teknologisk Institut for at
gennemfgre en anvendelsesorienteret praktikperiode eller skrive et industringrt speciale. Den viden, der
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genereres i aktivitetsplanen, vil naturligt blive en del af det vidensgrundlag, der anvendes i vejledning mm.
af de studerende.

Der vil inden for vidensdeling veere en teet koordinering med aktivitetsplanen ”Fadevarekvalitet og
convenience — value for money (2019-2020), da det i hgj grad vil veere samme interessentgruppe
(kvalitetsmedarbejderne i virksomhederne). | naerveerende aktivitetsplan er der fokus pa Food Safety
Culture og digitalisering af fedevaresikkerhed med henblik pa styring af sygdomsfremkaldende bakterier,
hvorimod der i "Fedevarekvalitet og convenience — value for money” er fokus pé maling og styring af
fordaervelsesbakterier, der forringer holdbarhed af convenince-maltidet. Teknologisk Institut vil saledes
afholde én temadag i aktivitetsplanens 2. ar i samarbejde med aktivitetsplanen “Fodevarekvalitet og
convenience - value for money (2019-2020)”..

Via denne videnspredning og inddragelse forventes den nye viden, at na ud til op mod 400 virksomheder i
aktivitetsplanens periode. Det vil veere virksomheder fra de vaesentligste kundesegmenter inden for
fadevarebranchen eksempelvis bageri, mejeri, fiskeri, kad, konfekture, samt juice, saft og marmelade.

5) Konkrete aktiviteter

Der skal gennemfgres en indsats omkring udvikling og implementering af Food Safety Culture (aktivitet
1), forebyggelse af fadevaresvindel og teknologivalg til autenticitetstest (aktivitet 2) samt teknologivalg
inden for digitalisering af fedevaresikkerheden (aktivitet 3). Endelig vil der veere formidlingsaktiviteter

som beskrevet i afsnit 4.

1. Food Safety Culture
Centrale aktiviteter udggres af:

a. Kompetenceudvikling. Indhentning af international viden og erfaringer vedr. Food Safety Culture.
Via kompetenceopbyning og deltagelse i internationale kurser, seminarer eller konferencer (bl.a. GFSI
(Global Food Safety Initiative)) Food Safety Conference 2019 og 2020) opnas en dybere viden om
Food Safety Culture med henblik pa udvikling af et dansk veerktgj til maling af Food Safety Culture.

b. Gap-analyse af Food Safety Culture-status i udvalgte virksomheder.

En-to danske certificerede virksomheder udvelges til gennemfarelse af gap-analyse, hvor deres status
og udviklingsbehov ift. Food Safety Culture afdeekkes vha. malinger og interviews.

c. Udvikling og test af Food Safety Culture-maleredskab til danske virksomheder.

Pa baggrund af aktivitet a) og b) udvikles et dansk redskab til at male effektiviteten og graden af Food
Safety Culture i en given virksomhed. Malingerne skal danne baggrund for at udvikle handlingsplaner
rettet mod forbedringer, implementering af disse og evaluering af deres succes. Der gennemfares en
testcase pa 1-2 virksomheder.

2. Digitalisering af fgdevaresikkerhed
Centrale aktiviteter udgeres af:

a. Udvalgelse af centrale procesdata, der understatter dokumentation af fadevaresikkerhed
| samarbejde med 1 virksomhed gennemgas produktionsprocessen for 1 eller produktkategori. Herved
identificeres de data, der kan males pa proceslinjen, og dataszttenes betydning for fadevaresikkerhed
vurderes. Derudover opstilles en prioriteret liste over hvilke data, der yderligere er ngdvendige at
opsamle, for at virksomheden med brug af digitalt veerktej i realtid kan reagere pa afvigelser i
produktionen, som kan have uheldige konsekvenser for fadevaresikkerheden. Aktiviteten vil saledes
afdaekke om alle ngdvendige malinger/registreringer foreligger, om de pagar med gnsket frekvens samt
hvordan nye at-line/on-line malinger kan bringes i spil i fremtidens fadevareproduktion, sa tilbagekald

Resultatkontrakt 2019-2020, november 2018 G4-4



Teknologisk Institut G4 Fadevaresikkerhed 2.0

undgas og mangden af traditionelle analyseresultater, som farst foreligger, nar produktet er sendt og
evt. spist, reduceres.

b. Screene markedet for nye malemetoder/maleudstyr til realtidsmaling af mikrobiologiske farer.
Markedet screenes og metoderne perspektiveres ud fra detektionsgranse, svartid, analysekvalitet, pris
samt muligheden for implementering i en digital procesovervagning, der som ultimativt mal skal
dokumentere, at feerdigvarerne har en hgj fadevaresikkerhedsmaessig kvalitet, samt at give en advarsel
nar noget er pa vej til at ga galt. Afpravninger af de mest perspektivrige metoder gennemfares i
laboratorium..

c. Opstilling af kravspecifikation til It-veerktgj (fx 10T teknologi) malrettet Igbende dokumentation af
fadevaresikkerhed.

Pa baggrund af den indsamlede viden og erfaring med at-line metoder til detektion af mikrobiologiske
farer, kendskab til procesdata, som kan opsamles og vurderingen af datas betydning for
fedevaresikkerhed, opstilles krav til IT-vearktgj. Eksempler pa krav kan vere: Relevans af procesdata,
hvordan procesdata opsamles, hvordan procesdata integreres med eksempelvis matematiske modeller
for veekst og drab af bakterier, hvilke graenseveerdier skal indlaegges i systemet samt hvilke svar, der
skal sendes til kvalitetsansvarlige.

d. Notat med forslag til fremtidig reduktion af stikprgveanalyser men med samme hgje niveau af
fadevaresikkerhed.

Med udgangspunkt i hvor stor grad af fadevaresikkerhed, det er muligt at opna med gget on-line/at-
line dataindsamling under produktion, udarbejdes anbefalinger til, hvordan et HACCP program kan
udarbejdes med flere realtidsmalinger og ferre traditionelle mikrobiologiske analyser.

e. Test af farste version af IT-veerktej Fastleggelse af et produktionsflow, der kan simuleres i Teknologisk
Instituts’s pilotanleeg, som er godkendt til fedevareproduktion til konsum. | dette set-up testes det
udviklede system, saledes, at der opnas proof of principle af IT-veerktgjet.

Risici i aktivitetsplanen:

Seerlige risici i aktivitetsplanen udggres af implementeringen af Food Satefy Culture i de certificerede
fedevarevirksomheder og udnyttelsen af det udviklede maleredskab. Kvalitetscheferne i virksomhederne
har selv bidraget til at formulere behovet, men der er en risiko forbundet med, om de kan fa solgt det ind til
resten af virksomheden. Aktiviteten hjeelpes dog godt pa vej af, at Food Safety Culture skrives ind i de
internationale standarder, som virksomhederne skal forholde sig til for at kunne efterleve kundernes krav
pa de internationale markeder. Inden for digitalisering af fadevaresikkerhed er der risiko for, at
kompleksiteten ved dataopsamling og systemerne til samkaring af data bliver for omkostningstunge og
ressourcekraevende i forhold til udbyttet. Det vil desuden omfatte et kulturskifte i forhold til de etablerede
arbejdsgange i en fadevareproduktion. Her vil virksomhederne dog vare motiverede af de fordele, som
digitaliseringen giver i forhold til en gget kosteffektiv produktion samt intelligent dokumentation af
fedevaresikkerheden.

6) Nyhedsverdi og ambitionsniveau

For at sikre at den danske fgdevareindustri ogsa fremadrettet er rustet til at imgdekomme nationale og
internationale dokumentationskrav, vil Teknologisk Institut med denne aktivitetsplan opbygge nye
teknologiske serviceydelser indenfor 1) integrering af Food Safety Culture i ledelsessystemer til
fadevaresikkerhed, og 2) anvendelse af nye teknologiske lgsninger til digitalisering af fadevaresikkerhed.

Samlet set vil disse ydelsesomrader vaere foran markedet. Food Safety Culture findes endnu ikke i en
dansk version, hvor der er taget hgjde for elementer som dansk organisationsopbygning, ledelsessystemer
og ansvar og befgjelser. Food Safety Culture er derfor ikke systematisk implementeret i virksomhederne.
Det betyder, at virksomhederne ikke kan male, hvor langt de er i forhold til implementering af en ideel
fadevaresikkerhedskultur. Kommercielle aktgrer pa markedet forventes ikke at tilbyde treening, radgivning
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og kurser, som Teknologisk Institut er specialiseret i. Digitalisering af fedevaresikkerhed kraever pa den
ene side indgaende indsigt i produktionshygiejne, produktionsflow, procesdata mm., og pa den anden side
specialiseret viden om praediktiv mikrobiologi og dataintegration. Det findes ikke samlet andre steder end
pa Teknologisk Institut. Endelig vil serviceydelserne kunne na ud til andre radgivere i markedet, hvor
Teknologisk Institut fungerer som radgiveres radgivere for at fa den allernyeste viden ud i virksomhederne.

Helt konkret vil der blive udviklet fglgende teknologiske serviceydelser, som forventes klar til markedet i
Igbet af aktivitetsperioden:

e Food Safety Culture:
o Implementering af Food Safety Culture i virksomhederne.
o Maling af Food Safety Culture.
o Kurser i Food Safety Culture.
e Digitalisering af fadevaresikkerhed:
o Raédgivning vedrgrende valg af relevante procesdata inden for eksempelvis proceshygiejne,
produktionsparametre, konservering og on-line/at-line analysemetoder.
o Radgivning om, hvordan aktiv brug af procesdata kan nedbringe antallet af laboratorieanalyser
samtidig med, at et hgjt niveau af fadevaresikkerhed fastholdes.
o Radgivning om valg af teknologiske lgsninger til hurtig validering af fadevaresikkerhed under
produktion.
o Uddannelse/traening af personale i anvendelse af de digitale muligheder og tolkning af
resultater.

7) Vidensamarbejde og -hjemtagning

Udviklingsarbejdet i dette projekt bygger videre pa eksisterende samarbejder med eksempelvis
fedevarevirksomheder i HACCP-Erfagrupper, styrelser samt brancheorganisationer som fx Dansk Industri
og Landbrug & Fgdevarer. Inden for Food Safety Culture forventes internationale aktgrer som eksempelvis
Campden BRI (England) inddraget i forhold til at fa viden og erfaring til Danmark. Desuden vil ledende
aktarer i det danske og internationale forskningsmiljg inden for fadevaresikkerhed blive inddraget.

Aktiviteter vedr. digitalisering af fadevaresikkerhed tager afsat i eksisterende kompetencer pa Teknologisk
Institut inden for fadevaresikkerhed, egenkontrol, indsigt i procesforhold pa virksomhederne samt udvik-
ling af malesystemer og IT-verktgjer. Hjemtagning af viden vil vare fokuseret pa viden fra/dialog med
udviklere og leverandgrer af DNA-baseret maleudstyr (fx Twoporeguys) malrettet identifikation af
sygdomsfremkaldende bakterier i produktionsmiljger. Endelig vil det igangveerende samarbejde med KU
vedr. DNA-baserede analysemetoder fortsztte.

8) Sammenhang med instituttets strategi og afseet i instituttets ressourcer

Den danske agro- og fedevareindustri er helt central i Teknologisk Instituts strategi. Missionen er at hj&lpe
industrien med hele tiden at vaere pa forkant med den seneste viden og teknologi for at kunne udvikle og
producere baredygtige, sikre og sunde produkter. Der er i strategien et fokus pa at tage fadevareindustrien
videre til det naeste niveau inden for fadevaresikkerhed for at understgtte en stadig stigende eksport af
fadevarer. Her er radgivning og maling omkring Food Safety Culture og digitalisering af
fadevaresikkerhed centrale elementer. Digitalisering er et hgjaktuelt emne i den danske fagdevareindustri,
og der er udarbejdet en sarskilt strategi for ”Digital vaekst i fedevareklyngen”. Som en central
samarbejdspartner for de danske fadevarevirksomheder, er digitalisering derfor ogsa et vigtigt emne i
Teknologisk Instituts strategi. Det papeges i strategien, at det er vigtigt at have en kritisk sans for, hvor
digitalisering kan skabe reel veardi. For de danske fadevarevirksomheder skabes der veardi, nar
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produktionseffektivisering, fadevaresikkerhed og produktkvalitet gar hand og hand. Med digitalisering af
fadevaresikkerhed, vil det veere muligt med produktionskorrektioner i realtid, og det er i hgj grad
veerdiskabende.

Det er en del af instituttets strategi, at de kommercielle ydelser skal bidrage til danske virksomheders
globale konkurrenceevne. De nye ydelser inden for Food Safety Culture forventes at bygge videre pa
Instituttets kommercielle forretning ved at tilbyde dem som hhv. radgivning, kurser og laboratorieanalyser,
hvor Teknologisk Institut i dag allerede har en steerk position. Digitalisering af fadevaresikkerhed er et nyt
radgivningsomrade, der udvikles i aktivitetsplanen. Dog tages der afsat i igangveerende
forskningsaktiviteter pa det mikrobiologiske omrade og inden for dataintegrering.

Aktivitetsplanen vedrarer saledes omrader, hvor der i forvejen er steerke kompetencer og udstyr pa
instituttet, som videreudvikles i trad med branchens forventninger. Forankringen vil ske via
ngglemedarbejderes involvering i aktiviteterne, videreudvikling af instituttets analyselaboratorier,
afprevning med kunderne og via en yderligere vakst i bemandingen for at kunne imgdekomme behovet fra
industrien.

9) Tidsplan og milepele

MILEPALE 2019

Aktivitet 1: Food Safety Culture

Videnssamarbejde, hjemtag og kompetenceopbygning

MP 1.1 GAP analyse ift. Food Safety Culture gennemfart i samarbejde med 1-2 virksomheder.
Udvikling af teknologisk service

MP 1.2 Prototype for dansk version for Food Safety Culture maleredskab er udviklet.

Aktivitet 2: Digitalisering af fgdevaresikkerhed

Videnssamarbejde, hjemtag og kompetenceopbygning

MP 2.1 Perspektiveret rapport/oversigt over nye malemetoder/maleudstyr til realtidsmaling af
sygdomsfremkaldende bakterier er udarbejdet.

Udvikling af teknologisk service
MP 2.2 Centrale procesdata, der understatter dokumentation af fadevaresikkerhed, er kortlagt og prioriteret
i forhold til udvalgte produkt/produktion, og kravspecifikation til IT-verktgj er udarbejdet.

Aktivitet 3: Videnspredning

Inddragelse og videnspredning

MP 3.1 To artikler i nyhedsbrev fra Teknologisk Institut publiceret, 2 indleeg ved netveerksmader
gennemfart.

MILEPZLE 2020

Aktivitet 1: Food Safety Culture

Udvikling af teknologisk service

MP 1.1 Prototype af Food Safety Culture maleredskaber er afprgvet i samarbejde med 1-2 danske
virksomheder.

MP 1.2 Food Safety Culture maleredskaber tilpasset efter tests og klar til lancering.
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Aktivitet 2: Digitalisering af fgdevaresikkerhed

Udvikling af teknologisk service

MP 2.1 Notat med forslag til fremtidig reduktion af traditionelle mikrobiologiske analyser men med samme
hgje niveau af fadevaresikkerhed udarbejdet.

MP 2.2 Test af farste version af dataintegrering gennemfart.

Aktivitet 3: Videnspredning

Inddragelse og videnspredning

MP 3.1 Der er afholdt 2 indleeg eller vist 1 poster pa seminarer, netveerksmader eller international
konference, udgivet 2 populeervidenskabelige artikler eller Klummer i relevante fagtidsskrifter, og
publiceret 2 artikler via nyhedsbreve fra Teknologisk Institut.

MP 3.2 Der er afholdt en temadag pa Teknologisk Institut.

MP 3.3 Kursusmateriale om Food Safety Culture udarbejdet og farste kursus udbudt.
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